
 

Jungmanns Bouillabaisse - der Klassiker  

klare Fischsuppe - ein Genuss 

8,90 € 

kleine Jacobsmuscheln  
W I L D G E F A N G E N E  A T L A N T I S C H E  P I L G E R M U S C H E L N  

mit hausgemachter Knoblauchrahmsoße 

11,90 € 

Camarones  
W I L D G E F A N G E N E  P A Z I F I S C H E  S H R I M P S  

mit hausgemachter Dillrahmsoße 

11,90 € 

Nordseekrabben  
W I L D F A N G  A U S  D E R  N O R D S E E  

mit hausgemachter Dillrahmsoße 

14,90 € 

Isländer Schwarzer Heilbutt  
W I L D F A N G  A U S  I S L A N D  

im Ganzen gebraten 

36,90 € 

Rochenflügel 
G Ö T T L I C H E R  W I L D F A N G  A U S  A R G E N T I N I E N  

im Ganzen gebraten 

37,90 € 

Frische Seezunge aus der Nordsee 

im Ganzen gebraten  

300/350 g  39,90 € 

400/450 g  44,90 € 

 

einen gemischten, frischen Salat und Beilage nach Wahl! 
(Langkornreis, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Kroketten) 

 

 

 

 

 



 

3 Fischfilets des Tages 
U N S E R E  S P E Z I A L I T Ä T  

die Fischfilets braten wir goldbraun in der Pfanne, 

27.90 € 

 

 

Seelachs gefüllt mit Käse 

mit einem Potpourri aus frischem Gemüse 

28,90 € 

 

 

Neptun 
G Ö T T L I C H E  W I L D F Ä N G E  A U S  D E M  A T L A N T I K  

fünf verschiedene gebratene Fischfilets,  

mit gebratenen Eismeershrimps & braunen Münsterländer Champignons 

33,90 € 

 

 

Ein Netz maritimer Köstlichkeiten 

Ein Spieß argentinischer Rotgarnelen, zwei Rotgarnelen im Ganzen & drei gebratene Fischfilets, 

serviert mit einer herzhaft kalten Knoblauchrahmsoße 

39,90 € 

 

 

Geschmorter Lammbraten 
V O N  U N S E R E N  E I G E N E N  W I E S E N L Ä M M E R N  

mit gerösteten braunen Champignons 

33,90 € 

 

 

Bio-Schweineschnitzel „Wiener Art“ 

an einer delikaten Rahmsoße mit frischen Pilzen 

26,90 € 

 

 

einen gemischten, frischen Salat und Beilage nach Wahl! 

(Langkornreis, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Kroketten) 

 

 

 

 

 

 

 



 

 „Willi Wattwürmer“ 

Lang geschnittene Schellfischfiletstreifen, zart paniert 

13.90 € 

 

 

„Hein Blöd“ 

Ein paniertes Bio-Schweineschnitzel 

13.90 €  

 

 

 

Rotwein-Zimtpflaumen 
P F L AU M EN  V O N  U N S ERE R O B S T B AU M W I E S E  

mit einer Kugel hausgemachtem Zimtpflaumeneis und Schlagsahne 

7.90 €  

 

 

Schwedenbecher 
Ä P F E L  V O N  U N S E R E R  O B S T B A U M W I E S E  

Warmes Apfelkompott mit hausgemachtem Vanilleeis & Schlagsahne, 

abgerundet mit Eierlikör 

7.90 € 
 

 

 

Hausgemachte Herrencreme 

6.90 € 
 

 

 

Hausgemachtes Bio-Sahneeis 

1 Kugel  3,90 €  

2 Kugeln 6.90 €  

3 Kugeln 8.90 € 

 

 

 

 

 

 

 


